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Objetivo:

e Revision y validacion de una metodologia para la estimacién del
consumo per capita de productos del mar en Chile

Actores Clave:
e Expertos Internacionales

e Subsecretaria de Pesca y Acuicultura

* |nstituto de Fomento Pesquero

Importancia del indicador:

* Informacion estratégica
e Uso publico

e Difusion por parte de la Subsecretaria de Pesca y Acuicultura
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Estimacion del Consumo de Productos del Mar

Aplicacion de
la Metodologia

de la FAO Compar:-,!m'on
Metodoldgica .
Actualizacion

Uso del enfoque de

consumo aparente Evaluacion de de Parametros
de la EAO diferentes métodos
de estimacion Actualizacién y
mejora de

parametros clave
para la precision
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Para estimar el consumo per capita se utiliza la metodologia del “consumo
aparente” propuesta por la FAO (2001), en su protocolo Handbook Food, a través de
la hoja de balance de alimentos.

Of 4isp = Produccion + Importaciones — Exportaciones

Esta ecuacion es la base
estandar del calculo del = g N o ol an

1 << iih-&-

consumo aparente, desde ella SO o6

se estima el consumo con las

particularidades de cada pais.

Ofdl-sp *1.000
Numero de habitantes

Consumo per capita =
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Z7o  Metodologia general empleada

Descripcién Agrega totales por especie
Capturas/Cosechas
Enfoque Agregado ltems Importaciones

Exportaciones

Balance de Masa Totales por especie

Descripcién Desagrega calculo para cinco especies clave

Enfoques Metodologicos
Jurel
Caballa
Enfoque Mixto Especies Clave Chorito
Merluza comun

Reineta

Aplicacion ——— Enfoque agregado al resto de las especies
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Z7o  Metodologia general empleada

[ Calculo Agregado v/s Calculo Mixto ]

[ Calculo Agregado }

—— Coherencia Metodologica

—— Estructura de Célculo

Sin Doble Contabilizacion

[ Calculo Mixto }

Incarpora Produccion Procesada

Volimenes Reprocesados

Riesgo de Doble Contabilizacion

Limitaciones

Falta de Capacidad Técnica
en la recoleccion de informacién (SNPA)

La desagregacion no resulta recomendable,
ya que introduce elementos adicionales de
sesgo en los calculos (SNPA)
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.mp Cuadro comparativo

Calculo actual (Agregado)

Metodo de Estimacion

Metodo del consumo aparente

Formato de Indicador

Estimacion del indicador en
formato carne comestible

Factores de Conversion

Factores de conversion de

fuentes secundarias y
entrevistas

Manejo de Saldos Negativos

Saldos negativos imputados a
exportaciones

Calculo Mixto

Metodo de Estimacion

Adaptacion del metodo del
consumo aparente

Formato de Indicador

Estimacion del indicador en
formato carne comestible

Factores de Conversion

Factores de conversion de
fuentes secundarias y
entrevistas

Manejo de Saldos Negativos

Saldos negativos imputados a
las capturas

Recomendaciones de Expertos

Meétodo de Estimacion

Metodo del consumo aparente

Formato de Indicador

Estimacion del indicador en
formato de peso vivo

Factores de Conversion

Obtener factores de conversion
directamente de la industria

Manejo de Saldos Negativos

Saldos negativos revisados a
traves de la linea de calculo y
clasificacion de especies
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Consideraciones Clave en los Balances Alimentarios

Un analisis de los desafios inherentes al proceso.

Fuentes Diversas Inconsistencias y Errores Datos Incompletos

Calidad y Cobertura Variable Conceptos no Coincidentes Falta de estadisticas fiables

Elaboracion de
Balances Alimentarios

Proceso central

Ajuste de Datos y Estimacién
Para lograr coherencia, integridad y fiabilidad.
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,’\‘,‘ Bases de datos utilizadas

NOMBRE DE LA BASE DE DATOS ORIGEN

Capturas (estimadas)/Cosechas SERNAPESCA

Manufactura SERNAPESCA

Importaciones pesqueras ADUANAS-IFOP

Exportaciones pesgueras ADUAMNAS-IFOP

Proyeccion de namero de habitantes INE

Factores INDUSTRIA/IFOP/SERNAPESCA
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Flujo de Calculo Completo

Un proceso paso a paso para obtener el consumo per capita de productos del mar.

Capturas y Cosechas Estimadas Importaciones y Exportaciones

Transformacion a

Eliminacion de Consumo No Humano Equivalente de P Vivo

Balance de Masa
Todos los componentes en formato estandar de peso vivo

Calculo del Consumo Per Capita

Transformacion a kg y division por nimero de habitantes.

Nota: El calculo se realiza en Excel, manteniendo una hoja para cada item del balance.

oot
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CONSUMO APARENTE TOTAL Y PER CAPITA DE ALIMENTOS ACUATICOS DE ORIGEN ANIMAL
POR REGION Y CATEGORIA ECONOMICA, 2021

Consumo aparente
per capita de alimentos
acuaticos de origen animal

Consumo aparente de alimentos acuaticos

Region/categoria econdmica de origen animal

(millones de toneladas,

equivalente en peso vivo) (porcentaje mundial total) (kg/aiio)
Mundo 162,5 100 20,6
FAO

TendenCiaS dEI consumo a_parente per Sin embargo, a pesar de estos datos, los chilenos no
Céplta de alimentos acuaticos de origen somos grandes consumidores de productos del mar,
animal ya que- aproximadamente- consumimos 13 kilos per
capita de pescados y mariscos anualmente. Lo cual
A nivel mundial, el consumo aparente anual per nos mantiene lejos del promedio mundial de 20 kilos
capita de alimentos acuaticos de origen animal que ha establecido la Organizacion de las Naciones

se estimé en 20,6 kg (equivalente en peso vivo) Unidas para la Agricultura y Alimentacion (FAO).

FAO SSPA

En 2020, el consumo aparente estimado de la UE ascendié a 10,41 millones de toneladas de equivalente
de peso vivo, equivalentes a 23,28 kg por persona . Este dato también representé el minimo de la decada.

EUMOFA
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IFDF' Recomendaciones de IFOP

Recomendaciones IFOP

Basadas en el trabajo colaborativo con SSPA y asesorias de FAO, EUMOFA y SNPA.

Realizar el calculo con el enfoque agregado

Ll T
Comparabilidad Fuentes de Datos Manejo de Saldos
Internacional Trabajar con las bases de datos Negativos
Para asegurar la comparabilidad, propercionadas por las Revisar detalladamente los saldos
considerar el peso vivo y aplicar instituciones oficiales y negativos a traves de la linea de
un solo factor para evitar obtenidas por IFOP. calculo y la clasificacion de
acentuar distorsiones. especies.

Actualizacion de Factores de Conversion

r_/ Actualizar los factores directamente desde la industria para las principales especies gue explican el consumo,
asegurando datos mas precisos.
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£ plenario
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Espacio de Dialogo y Consulta

~ , - ,

@ Comentarios y (%) Preguntas
Recomendaciones

Analisis y Colaboracion
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Gracias por su atencion.

Monitoreo Economico de la Industria Pesquera y Acuicola Nacional
Departamento de Economia y Estadistica
Division de Investigacion Pesquera
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